lbericus Garnatxa Negra ...

Cosecha 2022

Vino tinto goloso, de fruta
carnosa y textura suave,
que rebosa juventud

VINO TINTO COSECHA IBERICUS.

100 % garnacha tinta

66.250 botellas

75 cl

LA VOLUPTUOSIDAD DE UNA TIERRA

La garnacha es, posiblemente, la variedad tinta autéctona con
mayor prestigio internacional. Originaria del litoral mediterraneo,
destaca por su excelente adaptacion a climas extremos y suelos
poco fértiles y por ofrecer vinos calidos, increiblemente afrutados
y con buena acidez.

Ligero | Afrutado | Maduro | Intenso

Cuerpo: @0000
Dulzor: ®0000
Taninos: @0000
Acidez: 00000
Alcohol: 00000

Alc.: 14 % vol.

Servicio:  12-14°C

Consumo: antes de 2025

Maridaje:  atun a la brasa

De color purpura con reflejos violaceos. Aromas a fruta roja (fresa y
cereza) y negra (mora) sobre un fondo balsamico (romero), floral (vio-
leta) y anisado. Recuerdos a cascara de naranja, piruleta y regaliz.
En boca es goloso, muy afrutado y con un final ligeramente amargo.

ante viaje a tra
48 representativ nsula ibérica,

Vinos similares de la bodega:
Ibericus Mencia, Pinot Noir y Silvestre.

VINOS Y CAVAS

-dades autdctonss.
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